
한 병의 와인에는 

세상의 어떤 책보다 

더 많은 철학이 담겨있다. 



Champagne

나폴레옹이
사랑한 
샴페인

승리의 순간에는 

샴페인을 마신다. 

그것은 패배했을 

때도 마찬가지다.

“

”  
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필립 글라비에 제네시스
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Sparkling

시간이

만든

아름다운 

기포

스파클링 와인의 기포는 발효와 

계절의 영향으로 우발적으로 

발생합니다. 날씨가 추워지면 

발효가 자연적으로 멈췄다가, 

날씨가 따뜻해지거나 

따뜻한 장소에 보관하면 발효가 

다시 시작됩니다. 이때 발생된 

가스가 병 안에 갇히며 자연적으로 

스파클링 와인이 탄생합니다.
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도멘 히펠 알자스 크레망



Wine Makes 

Daily Living 

Easier, Less Hurried, 

with Fewer Tensions 

and More Tolerance

와인은 일상을 

즐겁게 해주고, 

부드러움을 주며, 

인내심을 갖게 

해준다.

“

”  



로제 
와인색의 
비밀

화이트 와인이나 레드 와인과는 달리 

로제 와인은 와인 메이커의 의도에 따라 

색이 달라집니다. 로제 와인은 붉은 

포도로 만듭니다. 와인의 색은 포도 

껍질에서 나오며, 포도 과육은 포도의 

색과는 무관합니다. 따라서 포도 껍질이 

포도즙에 더 많이 들어갈수록 와인의 

색은 짙어집니다. 색이 옅은 로제 와인을 

만들고 싶으면 껍질을 일찍 제거하면 

됩니다. 색이 짙은 로제 와인이 색이 

옅은 로제 와인보다 맛이나 알코올 

도수가 더 강합니다. 

로제의 
인기  

몇 년 전부터 로제 와인의 시장이 

폭발적으로 성장하고 있습니다. 

프랑스에서 로제 와인은 전체 

와인 소비의 30%를 차지하고 

있습니다. 
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위스퍼링 엔젤 로제
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도멘 드 바첼리 로제
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도멘 드 라 모르도레, 따벨 라 담 후스 로제
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200년 전부터 보르도 와인은 

전세계 블렌딩 와인의 기준이 되었고 

모방되었습니다. 

유명한 최상급 와이너리의 와인들은 

매우 비싼 편에 속하며, 빈티지 평가에 

따라 가격의 폭이 커지기도 합니다. 

보르도 와인은 타닌이 강하면서도 

신선하고 오크통 숙성으로 구조가 

탄탄합니다. 그래서 이른 시기에도 

나무향을 느낄 수 있습니다.

보르도 레드와인은  

블렌딩의 예술이다.



Bordeaux Red
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샤또 라그랑쥐



부르고뉴 와인의 품종은 아주 간단합니다. 

예외적인 경우를 제외하고 레드 와인은

피노 누아로 만들고 화이트 와인은 

샤르도네로 만듭니다.  

보르도나 다른 와인 지역과는 

다르게 블렌딩을 하지 않습니다. 

블렌딩은 와인에 개성을 부여하고 

빈티지가 좋지 않을 경우 결점을 보완하기 

위한 것이지만 부르고뉴 와인 메이커들은 

빈티지의 특성을 살려단일 품종으로만 

최상의 와인을 만듭니다. 

그럼에도 불구하고 놀라울 정도로

다양한 와인이 만들어집니다. 

부르고뉴는

블렌딩을 

하지 않는다.



Bourgogne White

Bourgogne Red
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도멘 앙드레 무앙전 풀리니 몽라쉐 프르미에 크뤼 “라 가렌느”
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루이 막스 머큐리 ‘끌로 라 마르쉐’ 모노폴



세계적으로 와인 생산국이 늘어나고 있습니다. 

와인의 영토가 넓어지고 있으며, 포도 재배 및 

와인 양조기술의 개선과 발달로 새로운 와이너리가 

생겨났습니다. 이탈리아, 스페인, 미국, 뉴질랜드 등 

여러 나라에서 개성 있는 와인이 탄생합니다.

특히 미국은 신대륙 와인이 탄생한 곳으로, 

유럽 와인과 스타일이 다른 와인을 생산하며 

캘리포니아산 고급 와인은 보르도 그랑 크뤼에 

가까운 가격을 형성하고 있습니다.

구대륙 와인과 

신대륙 와인은 

서로를 

넘나든다.
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Sweet Wine

식사를 마친 후에 디저트와 함께 

마시는 와인은 입 안을 달콤하고 

개운하게 해주고, 포만감을 없애주고 

소화를 촉진시켜 줍니다. 주로 포도

열매의 새콤달콤한 맛과 여러 가지 

과일향이 납니다.

디저트   
와인    
달콤한 인생 
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